L'ANCOLIE

RESTAURANT

Proprié’caire du restaurant SOPar clepuis 2016, I‘expérience

se Poursuit depuis Décembre 2017 au restaurant ' Ancolie.

Nous vous accueillons chaleureusement, tout au long de
Pannée, pour déguster des Pro&uits locaux, authentiqucs et

savoureux.

Les Enqui”eurs, notre cave a vin Par’cenairc, n'ont pas oubli¢

ClC vous concocter une bC”C SélCCtiOﬂ CIC Vins.

Bonne dégustation m

ol llco

Carte a”ergéne disponiblc sur demande.

Origine des viandes
Boeuf : France

Canard : France



®» EAUX MINERALES & SOFTS @

Thonon , Vals 75l b€ Perrier » d, Ice Tea 25 A
Coca Cola, Soft 33 ] A% Limonade 25l A
Jus de fruits Pago 20d A% SiroP 25 A

®» BIERES PRESSION &

Gold Premium 25 4€ Gold Premium sod Ve

® BIERES BOUTEILLE &
Goudale Ambrée 33 | b€ Hoegaarden Blanche 33 | b€

» APERITIF MAISON: & » COCKTAILS ™

LE VIRTUOSE 12 €
8 € SPRITZ :

(APérol, Pétillant de Savoie, Perrier,
Zeste d’orangc)

MOUJITO :
« La Vertueuse », Rhum havana % ans, menthe, citron vert

Perrier et citron L’ ANCOLIE

(GIN,PETILLANT DE SAVOIE, JUS D’ ABRICOT)

Lic]ueur de verveine

®» APERITIFS ET DIGESTIFS &

Ricard 2¢ ouMartini +d 44 Kirizd b€
Ballantine’s + 8€ Kir Péti”ant i2cl 8€
Chivas Regal 12 ans 4 12€ Rhum Havana %ans + 8€
Gin Bombag SaPPhire 4l 8€ Rhum Diplomatico 4l 12€
Genépi, Mont Corbier + 8< Get 27 & 8€
Chartreuse Verte / Jaune 4+ 8< Cognac VSOP 4l 8€
Lic]ucur « La Vertueuse » +d 8< Poire Williams + 8€

(Verveine, menthe, framboise, mandarine)

Prix nets, service compris.
Le vin servi contient des sulfites. L‘abus d’alcool est dangereux pour la santé.



® VERRES ET PICHETS &

Blanc IGP Pags doc Viognier
Rosé IGP Méditerranée
Rouge Cotes du Rhéne

®» CHAMPAGNE »

« EsPrit Nature » Maison Henri Giraud

® VINS BLANCS &

Savoie
APremont « Lisa » J-C Masson
Roussette « Anne~SoPhie » J-F Quénard
Bergeron « Au Pied des Tours » J.F. Quénard

APremont « La Centenaire » J-C Masson

®» VINS ROUGES ™

Savoie
Pinot Noir « Les Moraines » Domaine de l’ldg”e
Mondeuse « Elisa » J.F; Quénard
Persan J-P Grisard

vVallée du Rhéne

Sgrah «la Champine » J.M. Gerin
Cotes du Rhéne « Mon Ceeur » J.L. Chave

Crozes—Hermitagc « Les Saviaux » . Buit

Bourgogne

Bourgogne « Saint-Vincent » V. Girardin
Santenag ler Cru « E)eauregard » V. Girardin

Prix nets, service compris.
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Le vin servi contient des sulfites. L‘abus d’alcool est dangereux pour la santé.
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® TaPAs O

Assiette de charcuteries, Jambon blanc ala truffe d’éte 14

Petites sardines a Ihuile d’olive « Ramén Peda » 12€
Moules a escabeche « Ramon Pefia » 12€
Terrine a Vail des ours 12€

™ LES INCONTOURNABLES ™

COC]Ui”CttCS, creme de Parmesan,jambon blanc ala truffe déte 17€

Gnocchi, creme de truffe et champignons, tuile de parmesan 7€
Burratta, déclinaison de tomates d’antan, pesto 18€
Burger Savogarc] 19€

Bun bio aux graines, steak hache gagon bouc]'r‘ere, tomme de Savoie, lard paysan, salaclc, to-

mate et oignon confit.

Burger Josh 19€

Bun Bio aux graines, steak hache Fagon bouchere, raclette au lait cru,Jambon blanc a la truffe

d’été, pommes de terre, salade, tomate et oignon confit.

Tataki de boeuf aux saveurs asiatiques 27€

Gravlax de saumon a 'aneth et aux baies roses 28<

®» LES FONDUES ™

Prix par personne, 2 personnes Minimum
Fondue Maison avec Beawcort) Comté et Appenze”er 25€

Fondue I’ Ancolie avec Beau{:ort, Comté et Appcnze”er 28€

Servie avec sélection de charcuteries de Savoie etjambon ala truffe déte

Fondue bourguignonne au coeur de Rumsteck (ZZOg> 29€

Servie avec pommes de terre, salade verte, assortiment de sauces

Prix nets, service compris.
Le vin servi contient des sulfites. L‘abus d’alcool est dangereux pour la santé.



® LES RACLETTES ®

Prix par personne, 2 personnes Minimum

Raclette au lait cru de la cooPérative de Yenne 26€

Servie avec sélection de charcuteries de Savoie etjambon ala truffe déte

Raclette a Pail des ours de la gromagerie Annecienne 29€

Servie avec sélection de charcuteries de Savoie etjambon ala truffe d2éte

Raclette au chevre de la Fromagerie Annecienne 32€

Servie avec sélection de charcuteries de Savoie etjambon ala truffe déte

® FROMAGES ET DESSERTS @

Faisselle fermiere aux mgrti”es 7€
Sablé aux {:ramboises, creéme fouettée a la menthe 7€
Trilogie de Fromagcs de Savoie 7
Fomme au 1Cour, sablé Breton, caramel beurre salé 7€
Moelleux au chocolat Valrhéna, créeme anglaise 9€

® COUPES GLACEES @
Cou[:)e Lilg : 9€
Glace yaourt, mgr’ci”es fraiches et SPéculoos, coulis mgrti”es

Coupe Tess : 9€

Glace vani”e, caramel au beurre salé et sablé Breton

CouPe l\/\cﬁe : 12€

Glace génépi, copeaux de cl’xocolat, meringues et shooter de génépi

Prix nets, service compris.
Le vin servi contient des sulfites. L‘abus d’alcool est dangereux pour la santé.



® MENU ENFANT 14€ B

(POUR LES ENFANTS DE MOINS DE 12ANS)

Coc]ui”ettcs, creme de Parmesan,jambon blanc

truffe
ou
Steak haché Fac;on bouchere
ou
1/2 Raclette pour accompagner les
Parents

Batonnet de glace

® FORMULE DEJEUNER &
(UNIQUEMENT LE MIDI)

ENTREE
+
PLAT
+
DESSERT

MENU AFFICHE A L’ARDOISE

20 €

® HORAIRES D’'OUVERTURE @

AU DEJEUNER 11H30 - 13H30

Prix nets, service compris.

Le vin servi contient des sulfites. L‘abus d’alcool est dangereux pour la santé.



AU DINER 18H30 - 21H

FERME SAMEDI MIDI ET DIMANCHE SOIR

DECOUVREZ EGALEMENT LE SOPAR
- AU PIED DU TELESIEGE DU SOLEIL -

OUVERT DU LUNDI AU SAMEDI A PARTIR DE 16 HEURES

RESERVATIONS : RESTAURANT-LATOUSSUIRE.FR

Prix nets, service compris.
Le vin servi contient des sulfites. L‘abus d’alcool est dangereux pour la santé.



